Leinsweiler in der Pfalz

LEINSWEILER RIESLING

EIGENSINN

TROCKEN
2025

Qualitdtsstufe VDP.Ortsweine
Boden Muschelkalk
Lese Handlese gegen Ende der Weinlese
Ertrag 50hli/ha

Viniﬁkation 24 Stunden Maischestandzeit, schonende Verarbeitung,
temperaturkontrollierte Vergarung in Edelstahltanks, 6
Monate Reife und Lagerung auf der Feinhefe, schonende
Filtration durch fein zermahlene Kieselalgen

Analyse Alkohol 13 %vol
Saure 7,7 g/|
Zucker 1,4 g/I

Charakter Hellgelb leuchtend rollt der Leinsweiler Riesling ins Glas
und verstromt intensive Noten von Steinfriichten,
Zitrusfriichten und Stachelbeeren. Aromatisch am
Gaumen besticht der Wein mit ausgepragter geradliniger
Mineralitat, erfrischender Sdure und dem Geschmack von

Fm getrockneten Agrumen. Riesling auf den Punkt gebracht
© e A aus wurzelechten Reben.

Kulinarische Empfehlung Helle Fleischgerichte, Fisch und Meeresfriichte
Trinktemperatur 7-9 °C

Lagerpotential 5-8 Jahre
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