Leinsweiler in der Pfalz

PINOT NOIR SCHELMENSTUCK

TROCKEN
2016

Qualitdtsstufe Réserve-Weine
Boden Loess
Lese Selektive Handlese am Ende der Weinlese
Ertrag 40hl/ha

Vinifikation Schonende Verarbeitung, ca. 15 Tage intensive
Maischegarung mit dreimal téglichem Untertauchen der
Maische von Hand, nach der Kelterung 24 Monate
Lagerung in neuen und gebrauchten Barriquefassern aus

Pfalzer Eiche

Analyse Alkohol 13,5 %vol
Séaure 5,3 g/!I
Zucker 0,2 g/I

Charakter Ein charaktervoller Spatburgunder mit viel Kraft, Tiefe und
Potential. Bukett von Pflaume, Kirsche und Krautern. Am
Gaumen prazise rote und schwarze Friichte, herrliche

o Krauteraromen gekrént mit Spannung und unbandiger
2 sinnlicher Anziehungskraft. Ein Schelm, der Boses dabei
7 denkt.
EGRIST_ Kulinarische Empfehlung Wildgerichte, Taubenbrust gefiillt mit Foie Gras und

S C H E L M ESNSSEIURENG

kandierten Weintrauben

Trinktemperatur 17 - 19 °C

Lagerpotential 10-15 Jahre
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